Finca Cuarta
RIBEIRA SACRA

Denominacion de Origen

Godello
13% Vol.

Autor
RQ“béa /Zzwu.

Vino elaborado a partir de godello y
treixadura. Macerado durante 6 horas
a baja temperatura para la maxima
extraccion de aromas primarios,
seguidamente se fermenta entre 10 y
15 grados de temperatura hasta la
finalizacion de la misma. Por dltimo se
conserva en deposito de acero inox
sobre lia fina durante 8 meses.

CATA:

Color amarillo con ribete verdoso muy
intenso.

Complejas notas florales (amapola) y
frutales albaricoque, en boca resulta
untuoso, estructurado recordando en
retronasal a las flores y frutas antes
descritas.
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