Finca Cuarta
RIBEIRA SACRA

Denominacion de Origen

Mencia
13% Vol.

Autor
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Vino de autor elaborado con uva
seleccionada 100% mencia, procedente de
cepas de mas de 50 anos y que nunca
sobrepasan los 3.000 kg. Hectarea de
produccion.

En elaboracion usamos las mas modernas
técnicas, se enfria la pasta a 5°C con nieve
carbodnica a la maxima extraccion de
antocianos, para asegurar una mayor
estructura fendlica. Posteriormente se
lleva a cabo la fermentacion alcohdlica
(duracion aproximada 15 dias) una vez
terminado este proceso el vino pasa a
madera (barrica de 225 I. de capacidad de
roble francés, americano y ruso.) donde se
produce la fermentacion malolactica,
permaneciendo aqui unos 5 meses
dependiendo de la decision del endlogo.

CATA:

Color rojo picota. Capa media alta y con
ribete violaceo muy intenso.

Complejas notas a tostado debido al pase
por madera, fruta roja muy intensa.

En boca es muy estructurado con
recuerdos a café y toffee fruta roja madura.
Largo y persistente.
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